Koszonjik,
hogy a Don Salvatore Pizzéria
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Ettermet vdlasztotta!

o2 FFKFRy LU R—1L
DVA KT~

,La cucina é istinto. Ma non del tutto. Si parte sempre da
una sensazione, da ingrediente che ti ha colpito.

Ma poi si sperimenta. L obiettivo é valorizzare qualcosa
che ti piace o piace a chi é seduto a tavola.”

A fOzés dszton. De nem csak az. Mindig eqy érzésbol indul ki,
eqy 0sszetevdbdl mely hatdst gyakorolt rad. Aztdn Risérletezel.
A cél érvényre juttatni valamit, ami tetszik neked vagy annak,
aki az asztalndl il.”

ErezzéR jol maguRat!
Puleo Salvatore



Antipasti - El6ételek-Fij3i
Vorspeisen - Appetizers
~{.)Bruschetta alla romana 630 Ft
L= e FV—TFANEEPTRD =X b
stetes Brot mit Knoblauch, Olivendl und frische Tomaten

ed bread with garlic,olive oil and fresh tomato

1390 Ft
Iy Ly TF—R, Ebw b, XULDOYTH
zarellakise, frischen Tomaten und Basilikum - Mozzarella cheese, fresh tomato, basil
rosciutto di Parma e melone 1290 Ft
WIVEENLDA D V-
Parmaschinken mit Zuckermelone - Parma's ham with melon
.)Prosciutto di Parma con mozzarella 1690 Ft
NNV2EDENLLEYY 7P LY TF—X
Parmaschinken mit Mozzarellakése - Parma's ham with mozzarella cheese
~9.)Carpaccio di manzo e parmiggiano con ruccola 1690 Ft
ALNEGY, TV —TFAN, LBV, NIV b vaTF
Hauchdiinne Rindfiletscheiben in Olivendl, Zitronensaft und Parmesanspanen, Rukola
Raw thinly sliced beff in a dressing of olive oil.lemon juice parmesan cheese.rucola
b.)Carpaccio bresaola e parmiggiano con ruccola 1790 Ft
AEBNETIY, TV —TFAN, LEY, 2ZAIVYy— ) F—XL Ly
=
Hauchdiinne Bresaolascheiben in Olivenil, Zitronensaft und Parmesanspanen. Rukola
Raw thinly sliced horse meat in a dressing of olive oil lemon juice. parmesan cheese,rucola
71.)Antipasto Don Salvatore 1790 Ft
A XY TENLDOBEY SR

Gemischte Plattemit italianische Aufschnittsorten - Mixed italian cold cut

Luppe - Levesek- Zuppen- Soup - 2 — 74§

)TortelliniinBrode ~AF YV —=L 743 790 Ft
Tortellini in Fleischbriihe - Tortellini in clear soup

2.)Luppa di Pomodoro b~ F X —7° 690 Ft
Tomatensuppe - Tomato soup

3.)Stracciatellaff X — 7 B30 Ft

Fleischbrihe mit Eirenlauf - Egg soup
4)Iuppaall' Aglio => =27 D7 UV — A X—7 B0k

Knoblauchsuppe - Garlic cream soup



Primi piatti- Tésztak - Nudelgerichte
Pastas - /N A ¥
|.)Spaghetti aglio olio peperoncino 1190 Ft
FV—TFANEEFEFOT—Y v I NRRE
Spaghetti mit Knoblauch, scharfen Paprikaschoten und Oliveniil
Spaghetti with garlic,olive oil and hot pepper
2)Spaghetti al burrg N2 — R RF T ¢ - 1090 Ft
' mit Butter - with butter
3.) Spaghetti pomodorao e basilico 1190 Ft
P~ bFDY—RENRTALDIRAHR
Spaghetti mit Basilikum gewiirzter Tomatensosse - Spaghetti with tomato e basil
4.) Spaghetti all'Amatriciana 1490 Ft
. R—aryltFEREL Y FY—RDNRRH
Spaghetti mit Zwiebeln, Bauchspeck und Tomatensosse
Spaghetti with bacon,onion and tomato sauce
a.) Spaghetti bolognese 1990 Ft
NR—ayeEREL b FY—RADNRE
Spaghetti mit Bolognese Sosse (aus Schweine-, und Rindfleisch)
Traditional meat sauce(pork and beef)
B.) Spaghetti al pesto genovese 1290 Ft
N—ayLEREL b~ FY—RDNRRH
Spaghetti in Basalikumsosse - Spaghetti in basil sauce
1.) Spaghetti carbonara 1390 Ft
7 V—LER—aVEIRDINERT—F AT T 4 —
Spaghetti in einer Sosse mit Sahne, Bauchspeck, Eier
Spaghetti with bacon beaten eggs and parmesan cheese sauce

8.) Penne Arrabbiata 1240 Ft
PYE=r =~ h ) —ADODR X
Penne in scarfer Sosse aus Tomaten - Penne pasta in hot tomato and garlic sauce )
3.) Penne alla Napolitana / con pomodoro , basilico e mozzarella sopra / 1390 Ft
NRIENVD R R —REEFEYY 7Ly TORVRK
Penne in Tomatensosse mit Basilikum und Mozzarellakase
Penne pasta with tomato and basil sauce with mozzarella cheese
10.) Penne alla Catanese / con pomodoro, basilico e melenzane /
FRENYNVE R B —RADRUR
Penne in einer Sosse aus Eierfrucht, Tomaten und Basilikum
Penne pasta with eggplant.tomato and basil sauce




I1.) Penne ai 4 formaggi 1490 Ft
WEDF— XV —ADR R
Penne in einer Sosse aus 4 Kasesorten
Penne pastawith 4 cheese sauce

12.) Penne alla Boscaiola 1590 Ft
BV —r—ReEIYV—ALEFT ]

s, varganya- csiperkeqgumbas, ziildborsds, tejszines- paradicsom szdszban
er sahnigen-tomaten Steinpilz und champignonsosse mit Schinken und Erbsen
13.) Penne alla Siciliana 1490 Ft
FRELY—E—TVEEIV—LL I P —RADNUXR
Penne mit einer Sahne und Tomatensosse aus Zwiebeln, Wurst
Penne pasta with onion sausage.tomato-cream sauce
14.) Penne Melenzane e zucchine con panna 1490 Ft
FREXyHF—=DET Y —LJ—ADR X
Penne mit Eierfrucht, Zucchini mit Sahne Sosse
Penne pasta with eggplant courgette tomato-cream sauce
15 ) Tortellini con panna e prosciutts ~NA EAE7 Y — A DRV XK 1a00 Ft

Tortellini mit Sahne und Schinken - Tortellini with ham and cream

I6.) Tortellini Bolognese X — kY —X (KE4FH) & TV —= 1590 Ft
Tortellini in Bolognese Sosse (aus Schweine- und Rindfleisch)
Tortellini with Bolognese sauce(pork and beef)

17.) Tortellini al pomodoro e basilico /N v & b~ R Y —ZAD M7V —=  390Ft
Tortellini mit Tomatensosse und Basilikum - Tortellini in tomato-basil sauce

18.) Gnocchiai 4formaggi —= 3 Y FDNUEDF—XH 2 1590 Ft
Nocken in einer Sosse aus 4 Kasesorten - Gnocchi dumpling in 4 cheese sauce
19.) Gnocchi ai 4 formaggi al rosé 1990 Ft

—ayFXFOEECTF —REFueRr—Ebzx
Nocken in einer Sosse aus 4 Kasesorten mit Bolognese Sosse
Gnocchi dumpling in 4 cheese and Bolognese sauce

20.) Gnocchi con spinaci e panna 1490 Ft

—a v FORYLVVEOAEI Y —bH X

Nocken mit Spinat und Sahne - Gnocchi dumpling in spinach cream sauce
21.) Gnoccehi alla Napolitana I3EI[I Ft

—avFONVLAVDRY R —REEYY 7Ly :
Nocken mit Tomatensosse und Mozzarellakése

Gnocehi dumpling with tomato basil sauce with mozzarella cheese:




22.) Tagliatelle alla Bolognese 1690 Ft
—rY—2DZVTT v (KREFRA)
Tagliatelle in Bolognese Sosse (aus Schweine- und Rindfleisch)
Tagliatelle pasta in Bolognese sauce(pork and beef)
23.) Tagliatelle ai funghi porcini al olio 1950 Ft
V—TZFANVRAY~RIEZTDEIVTT v
Bandnudeln mit Steinpilzin olivenil
' Tagliatelle pasta with penny bun mushroom
4.) Tagliatelle ai funghi porcini e panna 1690 Ft
E7I)—LBY~ RV EZrOZITT vV
Bandnudeln mit Sahne und Steinpilz
Tagliatelle pasta with penny bun mushroom cream sauce
= 23.) Tagliatelle alla Boscaiola 1790 Ft
SNA, Y2 RUVEr ~NFE27, J)V—vE—2D4&Z7 Y —A - b=}
)(—ADZIVTT oV
Bandnudeln in einer sahnigen-tomaten Steinpilz und champigninsosse mit Schinken und Erbsen
" " Tagliatelle pasta with ham penny bun-blushing wood mushroom.green peas.tomato cream sauce
" 2B.) Lasagna alla Bolognese 1690 Ft
=RV —RERVF AN —RADTF=T
Lasagna (aus Schweine- und Rindfleisch, Beschamelsauce)
27.)Spaghetti ai gamberoni 2190Ft
TEEAEIYV—LL T R —RADARNRYT 4 —
Spaghetti mit grosen Shrimps mit Sahne und Tomatensosse
Spaghetti with shrimps.garlic and tomato cream sauce
28.)Spaghetti ai frutti di mare¥gfif & b~ F Y — X AT 0T ¢ — 1900 Ft
Spaghetti mit Meeresfriichten mit Tomatensosse - Spaghetti with seafood garlic and tomato sauce
29)Penne allaTonnara b~ F Y —RX e VF . BF Y —T DR R 1690 Ft
Penne in Tomatensosse mit Thunfisch, Oliven - Penne pasta with tuna,black olives and tomato sauce
30.)Penne Mare e Monte 2190 Ft
FAR, AyF—=, Y~V &F, VF, ZEAEI7IV—LDFR— |
BRUx
Penne mit Eierfrucht, Zucchini, Steinpilz. Tunfisch.grose Srimps mit Shane Bolognes Sosse
Penne pasta with eggplant courgette,tuna.king prawns with cream Bolognese sauce
31.)Tagliatelle al salmone 1900 Ft
YV—t L EIYV—LL I N —RDEZITT ;
Randnudeln mit Lachs mit roses Sosse |
Tagliatelle with salmon in tomato cream sauce




Secondo piatti di carne-Hasételek

Fleischgericht- Meat- N-&38

|.)Petto di pollo alla griglia & DRI EEX 1450 Ft

GegrillteHihnerbrust - Grillen chicken breast

2.)Petto di pollo alla frutta 1790 Ft
EDRRE T N— Y —R

Hithnerbrust in Fruchtsosse - Chicken breast with fruit sauce

.)Petto di pollo alla parmiggiana 1890 Ft

EDORAE b~ —REFRENRLEEY Y7L TF—X
Hithnerbrust mit Eierfrucht, Schinken und Mozzarella
Chicken breast with eggplant, hamand mozzarella cheese
 4.)Petto di pollo con crema di gorgonzola 1690 Ft
EDORIN & INI Y —FF— Y —R

Hiihnerbrust mit Gorgonzola Kése - Chicken breast in gorgonzola cheese sauce

5.)Scaloppina al LimonefK¢ L & L& YV — AL 1590 Ft
Schweineschnitzel in Zitronensosse - Pork chops with limon
B.)Scaloppinaaifunghi KXV &Y~ NI ZFr g &y 1700 Ft
Schweineschnitzel mit Pilzen - Pork chops with penny bun-blushingwood mushroom
7.)Cotoletta alla Milanese 57X L 1590Ft
Schweinekotelett nach Mainlander Art (Wiener Schnitzel) - Breaded pork chops
8.)Fettina di maiale alla griglia £E & K%L 1430 Ft

Gegrillte Schweinesnitzel - Grilled pork chops

Contorni-Kiretek-Beilagen- 3= & 38

|.) Patatine fritte 7 5 14 K& b Pommes frittes - French fries 390 Ft &
2.) Puré di patate~ > > =R T b Kartoffelbrei -Mashed potato adlFt 4

3.)Spinaci al piacere R LAV VU B (BRI A—F—D & 5 v iZ) H90F
Gediinsteter Spinat nach Ihrem Geschmack
Stewed spinach with garlic and cream or garlic and il or butter
4.)Broccoli al piacere
Al7uoyal— (RFFIEA—F—DL 51
Gediinstete Brokkali



Insalate - Salatak - Salate - V7 &
JInsalataverde kL & X (FEEH) 290 Ft

Griiner Salat - Ice salad
2.) Insalata di pomodoro e cipolla ad0 Ft
r< b FH (==7AD)
Tomatensalat mit Zwiebeln- Tomato onion salad
3.) Insalata tricolore 630 Ft
KVER, FyVr7rVLIFF—X, b= Fh
Griiner Salat, Mozzarella und Tomaten
|ce salad mozzarella cheese tomato
4)Insalatamista KLV Z A, b~ b, =PV 040 Ft
Griiner Salat, Tomaten, Mihren - |ce salad tomato.carrot
9.) Insalata Don Salvatore 1190 Ft
KVER, =vPv, FEyVrLIFF—X, V), b=k
Griiner Salat, Tomaten, Mihren, Mozzarella und Thunfisch
|ce salad.carrotmozzarella cheese tuna,tomato
B.) Insalata mediteranea 1190 Ft
KVER, h=<bh, =V, Ty Vs VIF—X, BFV—7, Y
TrIaY
Griiner Salat,Tomaten Mihren,mozzarella Kase,Oliven Mais
|ce salad carrot tomato,mozzarella cheese,corn.black olives

Dolci - Edességek - Sillspeisen-7 % — k

I)Tiramisu T4 7 I A BA0Ft &
In Kaffe gebadete Liffelbiskuits mit Mascarpone
2)Pannacotta NV F - 2w F
Panna cotta (bekochte Sahne)- a creamy sugary pudding
3.)Zabaglione al caffe o — b —RAHTF DY A F—X
Labaione Eischaumcreme mit Kaffee - coffee sabayon
4.)Macedonia di frutta 7 L —> %7 & 690 Ft
Fruchtsalat - Fruit Salad



Pizze - Pizzék-Pizza - £° »

1.) Pizza Pane 790 F
vy AEMET—Y v I F )V —TF A NE
Pizzabrot mit Knublauch - Pizza bread with garlic
#92.) Pizza Margherita 1090 Ft
' f~FJ)—RX, TV LTFF—X
Tomatensosse, Mozzarella - Pizza with tomato sauce and mozzarella cheese
3)PizzaCapri £ F~ F, EY V7 UL IF—X, T 1190 Ft
Tomatensosse Frische Tomaten, Mozzarella, Basilikum
Pizza with tomato sauce.fresh slice of tomato,mozzarella chesse basil
- A&)PizzaFunghi F~hFY—R F/a, FyVrLIF—X 180k
~ » Tomatensosse, Champignons, Mozzarella - Pizza with tomato sauce,mushroom,mozzarella cheese
3)Pizza Proscivtto h~ h Y — X, NA, Ty VY7 LTFTF—X 1290 Ft
Tomatensosse.Schinken, Mozzarella - Pizza with tomato sauce,ham.mozzarella cheese

B.)PizzaSalame F~FY—X, ¥TFI, FEvVFLTF—X 1340 Ft
Tomatensosse, Salami, Mozzarella - Pizza with tomato sauce.salami,mozzarella cheese
7.)Pizza Arrabbiata 1390 Ft

r~hY—R, EHIFI, EXNp= F—Uv7, EyV7rLbIFF—X
Tomatensosse, pikanter Salamischarfe Paprika, Knoblauch, Mozzarella
Pizza with tomato sauce hot salami.hot peperoni,garlic.mozzarella cheese
8.) Pizza Prosciutto e Funghi 1390 Ft
e h Y= NA, /a3, TV LIF—X
Tomatensosse,Schinken, Champignons, Mozzarella - Pizza with ham.mushroom.mozzarella cheese
9.) Pizza Prosciutto e Salame 1430 Ft
f~hRY—R, NA, VT, FYyVYVFrLTFTF—X
Tomatensosse,Schinken, Salami, Mozzarella - Pizza with tomato sauce ham,salamimozzarella cheese
10.) Pizza Siciliana 1390kt
e RY—R, FR, RNVNV, FyVFr L TF—X
Tomatensosse, Eierfrucht, Basilikum, Mozzarella
Pizza with tomato sauce eggplant basil. mozzarella cheese

I.) Pizza Bolognese HAox—¥, £y V7L IFF—X 1390 Ft
Bolognese Sosse Mozzarella - Pizza with Bolognese sauce(pork and beef)mozzarella cheese

12.) Pizza Spaghetti bolognese 2080 F
By lrhorx—EBRARSFT 1 —
Pizza mit spaghetti mit bolognese Sosse
Pizza with spaghetti bolognese,mozzarella cheese



13.) Pizza 4 stagioni 1590 Ft

omato sauce,ham,mushroom,salami,artishoke, mozzarella cheese

14.) Pizza Tris 1480 Ft
— X, MuEmaY, NN A BV

Tomatensosse.Erbsen Parmaschinken Mais Mozzarella
Pizza with tomato sauce,corn,green peas.cubic Parma's ham mozzarella cheese

19.) Pizza Prosciutto crudo di Parma con ruccola e parmiggiano 1790 Ft
b Y—R, =L, FEvYVFPLTFTF—X
Tomatensosse,Parmaschinken, Mozzarella,Rukola,Parmesanspanen

- Pizza with tomato sauce,Parma’s ham,mozzarella cheese, parmesan cheese rucola

" |B.) Pizza Hawaii 1430 F
SRY—R, NA XA FF, buErRaY BEyVFLTIF—X
omatensosse, Schinken, Ananas, Mais, Mozzarella
Pizza with tomato sauce,ham pineapple.corn.mozzarella cheese

17.) PizzaTonno ecipolla +r~FrY—X, YVF, FREEYy V7L FF—X 1590 Ft
Tomatensosse, Thunfisch, Zwiebeln, Mozzarella
Pizza with tomato sauce.tuna,onion,mozzarella cheese

18.) Pizza Capricciosa 1290 Ft
R~ hY—R, BAVFRY, ~nNi, HEE2r=, BFY)—7F Ev V7L F5F—X

Tomatensosse,Schinken, Artischoken, griine Peperoni, Oliven, Mozzarella
Pizza with tomato sauce.ham,artishoke,sweet peperoni,black olives.mozzarella cheese

19.) Pizza Calzone 1390 Ft
ANV —2 (CTFOEMEFEDY) : P RV =R NA, F /3,
TVl I7F—X
Gefiillt mit Tomatensosse, Schinken, Champignons, Mozzarella
Stuffed pizza with tomato sauce.ham mushroom,mozzarella cheese

20.) Pizza del Contadino 1990kt
h~bI—R, A2V T YV—k—Y, L&, HHEIv=, £yVyr L I7F—X
Tomatensosse, Wurst, griine Peperoni, Zwiebeln, Mozzarella
Pizza with tomato sauce sausage,onion,sweet pepperonimozzarella cheese

21.) Pizza Ulisse 1290 Ft
fh~w b= NA, T3, BEREE, T4z b7 F
Tomatensosse, Schinken, Salami, Speigelei, Mozzarella "
Pizza with tomato sauce.ham,salami fried eqg.mozzarella cheese




.) Pizza 4 formaggi 1440Ft
WEDF—RX, <~ hFY—XR

4 Kase Pizza
Pizza with tomato sauceand with 4 cheese sauce
23.) Pizza del Etna 1440 Ft

FATY, o= ByVrLIF—X
Tomatensosse, Sardellen, Kapern, Mozzarella
Pizza with tomato sauce,anchovy.capermozzarella cheese

24.) Pizza Ortolana 1440 Ft
J—R, =y, F/a, bysray, FJY—rE—X E
FLIF—X

Tomatensosse,Mihren,Champignon,Mais Erbsen,Mozzarella

Pizza with tomato sauce,carrot mushroom.corn.green peas,mozzarella cheese

95) Pizza Vera (540 Ft

Tomatensosse, Brokkali, Spinat, Oliven, Mozzarella
Pizza with tomato sauce,broccoli spinach.black olives.mozzarella cheese

2B.) Pizza Réka 1700 Ft
re b Y—Z NA, BT, Fa, NyEwal, ILVRY, UV, EyVy
L 9F—X

Tomatensosse,Schinken, Salami, Champignon, Mais, Artischoken, Thunfisch, Mozzarella

Pizza with tomato sauce ham,salamimushroom,corn,artichoke.tune mozzarella cheese

27.) Pizza Don Salvatore 1840 Ft
rRY—R RNA=nhb, Y RIET, BV 7L TFF—X

Tomatensosse, Parmaschinken, Steinpilz, Mozzarella

Pizza with tomato sauce.penny bun mushroom fillet Parma's ham,mozzarrella cheese

28.) Pizza Mediterranea 1740 Ft
r~brY—R, BEE, ToVr7rLI7F—X

Tomatensosse, Meeresfriichte, Mozzarella

Pizza with tomato sauce seafood mozzarella cheese

29.) Pizza Pisti

ApR—BY—X NA BT Fa, EyVrLIFIF—X
Bolognese Sosse,Schinken,Salame,Champignon,Mozzarella

Pizza with Bolognese sauce,ham salami mushroom mozzarella cheese

1840 Ft




" Belle-Vue Kriek Extra/ kirschbier vam FaB/cherry draft beer 2k 0751

Cafté-Kavé - Kaffee-=— & —

Espresso C S A
Espresso Decaffeinato BTz vikX
Cappuccino B SF— )

Latte Macchiato S5 « =X T —h

Cioccolata - Heill Schokolade - Hot chocolate == =27
Tee di varie gusti - Heilen Tee - Hot Tee IS

Acqua minerale-Asvanyviz- Mineralwasser
IRXRTNVY —F—

FY—=NT T Ayt H
Naturaquagassata/kohlensauer/sparkling water 227K 023l

Naturaquanaturale/ kohlensauerfrei/ still water
K 07al
FTY=AT T FF 2T

FTY=AT T FF 2T
FRIER & 0251
FY—=NT T Ayt H
Naturaquagassata/kohlensauer/sparkling water £
Naturaquanaturale /kohlensaverfrei/still water  fR B2k & 0,751
Birra -Stirik- Bier - £ — /L

Borsodi / vom Fal/draft beer/ A= 031
0ol

Staropramen /vom FaB/ draft beer 4= 0.31

0ol

" Corona Extra O.3al

y
|
W
I
|

~ Staropramen Unfiltered/Weizenbier/wheat beer 0.al

Staropramen Dark/Dunkel Bier/Grandson 0al

Ty ENLYE—F

. GiisserLimone/0 %/Zitrane/Leman 0331

Borsodi Friss citrom 0%/ Zitrone/Lemon 0al

- Stella Artois/0 % 0al

Birra Moretti 0331
Hoegaarden rosé/Himbeer Bier/Raspberry beer 0251

J20Ft
J40Ft
420F
4B0Ft
4alFt
J90Ft

290 Ft
290 Ft
630 Ft
630 Ft

280 Ft
390 Ft
360 Ft
430 Ft
aal Ft
780 Ft
ad0 Ft
480 Ft

390 Ft
390 F
420 Ft
630 Ft
Bal Ft



Le bibite-Uditék- Erfrichungs -~ 7 k KU > 2

Cocacola =0 - 23—5 0.251
Cocalern =—5 ¥u 0251
Cocaligt =—5 A4 b 0251
Sprite A7 A b 0.251
Fantaorange 7 7 > % ALV 0,251
Fanta limone - Zitrone 0.251
LEy-=U hz
Kinley Tonic Fr=v» 7 0,251
Kinley Ginger >~'> ¥ v —=x——/L 0,251
Nestea lemon ¢t A7 1 — L £ 0,251
peach #k 0.251
Cappy mela/Apfel/Soul U > = 0.251
pera/Birne/Pear 1) 0,251
pomodoro/Tomata/ H—~ K 0.251
arancia/0range A L ¥ 0.251
fragole/Erdbeere/strawberry 4 = 0,251
pesca/Pirsich/peach Pk 0.251
albicocca/Aprikosen/ 77U =2 0251
ananas ~A{ v 7L 0251
amarena/sour berry 0.25
ribesnera 7 12 X 7' 0251

/Schwarze Johannisbeere/blackcurrant

Limonata LER— R 09l
Limonata di varie gusti - fragola.pera,gelso, visciola/ 0al

Aromatisierte Limonade - Erdbeeren Birnen Maulbeere, Sauerkirsche
Strawberry,Pear,Mulberry,sour Cherry

LER—F ((F=, YT, AF2, AIIH2T

370Ft
J70Ft
370Ft
J70Ft
370Ft
370 Ft

J70Ft
370Ft
J70Ft
370Ft
J70Ft
370Ft
J70Ft
370Ft
J70Ft
370Ft
J70Ft

370Ft
370 Ft
J70Ft

430Ft
ad0 FT



TRa—)L AT Yy —

AperolSpritz

Ty h
Amaretto
JEeorFxvun
Limoncello

Y/ AVAl))
Campari

| <AF= ETv=
MartiniBianco
A T—H—f AH—
Jigermeister
VAV AVE=S/ NN
ZwackUnicum
oo Wy T
Ramazotti

77 v
Grappa

N B2 A v
Ballantines
VA O BE— A
JimBeam
B
JackDaniels
TATTAT IF 9T
Finlandiavodka
NANT ¢

Bacardi

24 d|

04 dl
0.4 dl
04 dl
0.8dl
04 dl
0.4 dl
04 dl
0.4 dl
04 dl
04 dl
04 dl
04 dl
0.4 dl

Le bevande alcoliche-Szeszes italok- Spirituose-7" /1 = — V%8

1000 Ft

630 Ft
4al Ft
120 Ft
800 Ft
ad0 Ft
G40 Ft
T30kt
all Ft
630 Ft
120 Ft
940 Ft
Ba0 Ft
G660 Ft



Vini - Borok - Wein-7 1 >

BN L R
Cabernet/széraz virisbor/trockener rotwein/# ko A o 0/l  350Ft
F—wH =7
Nerod’ Avola/szaraz viiriisbor/trockener rotwein/3s\u = 7 o o 0/ L 320Ft

v 7Y —=Ys
PinotGrigio/széraz fehérbor/trockener weiwein/#5\\EH U A 0L 390Ft
Z TV A

Lambrusco/felédes habzdbor/halbsiiB wein/<CLH VN KIRFFRIAMHE DR T A

0L 360Ft
77AY—7
Fragolino/édes gyiingyizébor/siiB flieBende wein/ HVNZA %—27 U o 7« U A
0731 3100 Ft
011 380Ft

PV RY—/ F 7 Ly b

BardolinoChiaretto/rosé/ = ¥ 0751 3290 Ft
01 390 F
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